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SAN NICCI







_ VORSPEISEN

MARINIERTES MEDITERRANES GEMUSE 8,50 BUFFELMOZZARELLA 12,50
Auberginenkonfit und Krautern Olivetti Strauchtomaten, linguisches Olivendl,
Basilikum
PFIFFERLING-PFIRSICH-SALAT 9,50
Estragon und konfiertem Kaninchen DREIERLEI TATAR 16,50
von Rind mit Schnittlauch, Kalb mit Wachtelspiegelei,
Lachstatar mit Limonenmarmelade, Sommertriiffel
KOPFSALATHERZEN
MIT MAISPOULADENBRUST 9,50
marinierten Aprikosen und Estragonvinaigrette POCHIERTES EI MIT PATA NEGRA 16,50
Ciabatta auf roh mariniertem Spinat
MARINIERTER ROSA GEBRATENER
KALBSRUCKEN 12,50 RED KING WILDLACHS, LAUWARM 18,00/26,50
glasierte Zwiebeln und gebackene Kapernépfel marinierten Gurkennudeln und Meerettich Mouse
CONSOMME VOM BIO-SUPPENHUHN 8,00 SPAGHETTI CARBONARA kl. Portion 9,00/ 12,00
Erbsen und Karotten Pancetta, Petersilie,
Parmigiano Reggiano
GAZPACHO YON MUTI TOMATEN 8,00

PENNE PUTANESCA kl. Portion 9,00/ 12,00
Tomaten, Oliven, Chili,
Knoblauch und Basilikum

PFIFFERLING- HIMBEER-RISOTTO 14,00
lauwarmem Eigelb

HALBER KANADISCHER HUMMER 19,50
schwarzen Nudeln und Curry Artischocken Fond




__FLEISCH

FiIsCH & SUSHI

ROSA GEBRATENER KALBSTAFELSPITZ
Zuckerschoten-Kohlrabigemiise

GESOTTENE SCHULTER VOM MURITZLAMM
Chili Thymian Karotten

MILCHKALBSKOTELETT
Krauter Ravioli und Spitzkraut

IN AROMEN GEBRATENES RINDERFILET
auf dreierlei Bohnen Cassoulet

15,50

19,00

31,00

32,50

SASHIMI 18,50
Thunfisch, franz6sischer Bio-Lachs,
getunkte Jakobsmuscheln

THUNFISCH 19,50
Gurken-Avocado-Mango Salat

WEISSER KABELJAU 22,00
Bohnenpiiree und Tintenfisch

GEBRATENER LOUP DE MER 28,00
Paprikamarinade und Pak Choi

FUR ZWEI PERSONEN:

LOUP DE MER IN SALZKRUSTE
gebratenen Pfifferlingen und Poveraden

58,00




KA

DESSERT

ROHMILCHKASE VON MAITRE PHILIPPE
mit Aprikosen- und Feigenkonfit

STCK 4,80

TOPFENKNODEL 8,00
marinierten Erdbeeren und Stracciatella Eis

TIRAMISU SAN NICCI 8,00

AMARENA EISBECHER 8,00
Vanilleeiscréme, Amarena Kirschen,
Vollmilchschokoladenspéne




